MENU REVEILLON
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A CHEGADA .
Ceviche peruana
Chamucas de vegetais -
Cogumelos gratinados
Cones com Brulée de queuo da serra
" Crocantes de alheira .
M|n| empadas de galinha
Mini quiche de espinafres e requeijao .
Ovo de codorniz com molho cocktail
- Salmao fumado com tartaro L
> Sonhos de gambas com motho de caril

' SELECAO DE VINHOS DA NOSSA
. GARRAFEIRA

» Qulnta da Lixa Sparklmg Extra-seco B S
' Kir de Vinho Verde . I @
' MONVERDE

WINE EXPERIENCE HOTEL



MENU DE GALA

Os cumprimentos do Chef Carlos Silva
L] . +—+

Lagosta marinada sobre vol-au-vent de creme Mornay e cebolinho
Acompanado de Aroma das Castas, Regido Vinhos Verdes 2019
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Garoupa braseada com lingueiréo migas de espargos verdes

. : . e molho de espumante e citronela
Acompanado de Pouco Comum Alvarlnho Reg. Minho 2019

Medalhao de novilho recheado com boletos e redugao de
" Vinho da Madeira
Acompanhado de Fagote reserva, DOC Douro 2017
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Red Velvet de chocolate branco e telha de Eistéci'o )
Acompanhado de Po_rto Taylor's LBV

MEIA-NOITE T

Espumante bruto Quinta da lea Rosé e uvas passas
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